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ZAPYTANIE OF'ERTOWE

na dostawg gorqcych posilkriw jeclnodaniowych z dowozem do szk6l na terenie Gminy
Magnuszew

I. Nazwa oraz adres Zamawiaj4cego:
Gminny osrodek Pomocy spolecznej ul. Saper6,,rr 24,26-910 Magnuszew

II. Tryb udzielenia zam6wienia:
Zapylanie ofertowe na podstawie ar1. 2 ust. 1 pkt I ustawy z dnia 1l wrzeSnia 2019 roku
Prawo zam6wieri publicznych (Dz. U. z 2021 r. poz. 2129 ze zm..) do niniejszego
zam6wienia klasycznego nie maj4 zastosowania przepisy tej ustawy, gdyz jego wartoS6 jest
mniejsza niz kwota 130,000,00 zlotych, zwanE dal{ ustaw qpzp.

IIL Opis przedmiotu zamr5wienia:

l. Przedmiotem zam6wienia jest przygotowa.nie i dostarczenie gorqcych posilk6w
jednodaniowych w iloSci ok. 50 porcji przez 5 dni w tygodniu z wylqczeiem dni wolnych od
zajq(, dydaktycznych, dla dzieci uczEszczajqcych do rVw plac6wei< oSwiatowych , i...nu
Gminy Magnuszew w okresie od 17.01,2022 r. do, 10.06.2 022 r.

- Szkola Podstawowa w Rozniszewie
- Szkola Podstawowa w Przydworzycach
- Szkola Podstawowa w Mniszewie
- Szkola Podstawowa w Chmielewie

- ok.28 porcji dziennie

- ok. 10 porcji dziennie

- ok. 6 porcji dziennie

- ok. 6 porcji dziennie

2. Wszystkie positki jednodaniowe powinny byi przygotowane zgodnie z zasadami
okreSlonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeristwie ZywnoSci i zywienia (t.j.
Dz.U. z 2020 t. po2.2021) oraz Rozporz4dzeniem Ministra Zdrowia z 26 lipca 20rc;.
w sprawie grup Srodk6w spozlr,v czych przeznaczonych do sprzedaly dzieciom i mlodzie1y
w jednostkach systemu oSwiaty oraz w)4xagari, jakie musz4 spelniai Srodki spo1ywcz'e
stosowane w ramach zyrvienia zbiorowego dzieci i mlodziely w tych jednostkaih (Dz.U.
z 2016 t. poz. 1154). BezwzglEdnie nalezy pr:,-estrzega6 norm na skiadniki pokarmowe
i produkty spolywcze okreslone przez Instytut Zywienia i ZywnoSci. posilki majq by6
przl'gotowane zgodnie z zasadami racjonalnego :zywienia dzieci i mlodziely. Wykonawca
potrosi odpowiedzialnoSd za jakolc posilku, tempr3lnfulg w chwili podania oiaz jego walory
smakowe i estetyczne. Wykonawca bgdzie przygotowywal posiiki zachowuj4c wymogr
sanitamo- epidemiolo gtczne zgodnie z w5ttycznymi MEN , MZ i GIS, bior4c pod uwagg
aktualny stan prawny w odniesieniu do zabezpreczeh przed koronawirusem w zakresie
personelu i warunk6w produkcji, pakowania i transportu i oraz welmie odpowiedzialnoSi za
ich przestrzeganie. Wykonawca ponosii bgdzie peln4 odpowiedzialnoSd ia bezpieczefstwoi higieng pracy os6b, kt6re uczestni czq we wszystkich etapach realizacji zam6wienia.
Wykonawca zobowi}zany jest do przygotowyr,vania posilk6w o nqwyzszyrn standardzie, na
bazie produktow najwyzszej jakoSci ibezpieczefst,,ryem zgodnie , ,o*u-i HACCp.
Po.silki musz4 by6 Swiezo przygotowane w dniu dostaw, do przygotowyr,vania posilk6w
nale?y t2ywac produkt6w wysokiej jakoSci i z,awsze Swiezych,'posiadaj4cych aktualne
tenniny waznoSci, nabytych w 2r6dlach dzialajqcych zgodnie zobowiqzuje"ymi przepisami
sanitarnymi i higienicznymi, wyklucza sig posilki :z papierka lub puszki, bez potraw tlustych,
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cig2ko strawnych, a takle potraw kwaSn.yzch, bardzo slonych. Nie
przpraw i octu, ale naturalnych (np. pietruszka, koper, cytryna).
W jadlospisie powinny przewalac potra,wy gotowane, pieczone i
smazone.

nale?y u?ywac ostrl,ch

duszone, okazjonalnie

3. Wykonawca jest odpowiedzialny za sporzqdzanie positrkow zgodnie z jadlospisem, ktory
musi by6 przedlohony przez Wykona'wc7 Zamawiaj4cemu oraz Dyrektorom szk6l.
Wykonawcabgdzie dostarczal jadlospis na nadchodz4ce dwa tygodnie najp6zniej ostatniego
dnia tygodnia poprzedzajqcego przyszle dwa tygodnie (tzw. jadlospis dekadowy). Jadlospis
musi zawieral wykaz rodzajowy posilk6w, ich gramaturE , alergeny i byi potwierdzorry przez
osobg do tego upowaznion4.
Jadlospis powinien by6 urozmaicony w ten spos6b, 2e te same posilki nie mog4 siE
powtarzac w okresie 2 tygodniowym.

4. Obiad musi spelniac nastgpuj4ce warunki iloSciowe i jakoSciowe:
- dwa razy w tygodniu (wtorek, czwartek), zupa (400 g) plus pieczy"wo (50g) + owoc
zupana wywarach warzywno-migsnych, nie z proszku
zupg i makaron dostarcza6 oddzielnie
- trzy razy w tygodniu (poniedziatrek, SrodeL, pi4tek) drugie danie: migso lub ryba
(100 g),
ziemniaki lttbry2lub kasza lub makaron (200 g), sur6wki lub jarzyny (100 g), kompot
(200 ml).
Drugie danie jeden raz w tygodniu moze stanowid posiiek typu: piero Er, pyzy, naleSniki,
makaron z serem o gramaturze 400 g + konrpot (200 ml) + owoc.
Do wyrobu kompotu nie wolno stosowai syrop6w syntetycznych, barwink6w i innych
konserwant6w.
Wszystkie posilki musz4 byc przygotowane i podane z zawarloSciq warzyw lub owoc6w
w kazdym posilku,

5. wykonawca zobowi4zany jest do dostarczania posilk6w gor4cych ( zupy o
temperaturze nie nilszej niL75"C, posilki ,.,drugodaniowe" nie mniej niz 63"C).

6. Wykonawca zobowi4zany jest do dostarczania naczyh jednorazowych, na kt6rych
wydawane bEd4 posilki wraz ze sztu(,cami. Naczynia jednorazowe oraz sztucce musz4
posiadai w)rmagane atesty. Koszt naczyir i sztudcy Wykonawca uwzglgdnia w cenie
jednostkowej posilku.

7. Wykonawca zobowiqzany jest do dostarczenia posilk6w w naczyntach bgd4cych w jego
dyspozycji (wtrasnoSci) z zastosowaniem rn'ymog6w higieniczno - sanitamych, dostawa musi
odbywa6 sig w naczyniach przystosowanych do przewozu zyr,vnoSci i zapewniaj4cl,ch
wiaSciw4 temperaturg i ochrong.
Samoch6d do przewozu positrk6w musi by,l przystosowany do ptzewozv zyr,vnoSci oraz

spelniad podstawowe wymagania sanitarno-higieniczne.

8. Wykonawca zobowi4zany jest codzierLnie przechowywai pr6bki zyr,vnoSci dla potrzeb
badari zywnoSci pruez Pafrstwow4 Inspekcjg Sanitarna zgodnie z Rozporz4dzeniem Ministra
Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007r. w sprarvie pobierania i przechowywania pr6bek Zyr,vnoSci
przez zaklady zywienia zbiorowego typu zamkniqtego (Dz.IJ. z 2007r. Nr. 80, poz.545).

9. Zamawraj1cy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli w zakresie: zgodno6ci
dostarczanyclr posilk6w z wymogami Zamawiaj4cego pod wzglgdem prawidlowosci
realizacji umowy w tym m.in.: jakoSciowSrm i wagowym, przeprowadzonej przez I(omisjg
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powolanQ przez Zamawiaj4aego, przy czym legalizowan4 wagg zapewni Wykonawca na
kazde lqdanie Zamawi aj 4cego.

10. Wskazana powyzej iloSi posilk6w ma charakter szacunkowy a rzeczywista liczba
dziennycli posilkow moze ulec zmianie i wynika6 bgdzie z biez4iych potrzeb
Zamawiajqcego. Zmiana iloSci posilk6w nie bgctzie powodowa(, zmiany ceny posiiku ani
zmiany warunk6w umowy, nie spowoduje dla Zamawiqqcego konsekwincji finansowych i
odszkodowart na rzecz Wykonawcy.

ll. Miejsce wydawania posilk6w wyznaczaja, Dyrektorzy szk6l. Liczba dzieci objgtych
dozyr,vianiem przez Zamawiajqcego zostanie przekazana Wykonawcy mailem lub faksem
przez pracownika GOPS do godz. 09:00 dnia popr:zedniego.

12. Posilki bgd4 dostarczane do szkol w godzinach:
- Szkoia Podstawowa w Rozniszewie godz. 09:40;
-Szkola Podstawowa w Mniszewie godz. 09:50;
-Szkola Podstawowa w Chmielewie godz. l0:10;
- Szkola Podstawowa w Przydworzycach godz. l0:30.

13. Wykonawca jest zobowiqzany do odbioru pozostaloSci po wydanych posiikach
(odpad6w).

14. Wykonawca ponosi peln4 odpowiedzialnoS6 cywilnq i finansow4 za jakoSd dostarczanych
posilk6w oraz skutki wynikaj4ce z zaniedban prz,;1ich przygotowaniu i trarsporcie, mog4ce
miei negatywny wplyw na zdrowie zyr,vionych dzioci.
W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzeh Wykonawca jest zobowiqzany
zapewnid dostawg posilk6w zgodnych z w),rxogarx i zapytaniem ofertowym z innych 2r6del.

15. NaleZnoSc z tytulu wykonania przedmiotu umowy zostanie oplacona na podstawie
Faktury VAT wystawionej przez Wykonawcg w okresach miesigcznych, wedtug cen
jednostkowych oraz iloSci rzeczywiricie dcstarczonych i odebranych poSttO*
zaakceptowanych przez Zamawiajqcego. NaleznoS6 za faktycznie dostarczone posilki
zostanie uregulowana z konta Zamawiaj4cego przelewem w terminie 14 dni od dnia
dostarczenia faktury przez WykonawcE. Do faktury zostan4 dol4czone codzienne
potrvierdzenia odbioru posilk6w oraz zatwierdzone przez Dyrektora Szkoly.

IV. Termin realizacji:
Tennin realizacji zam6wienia od 17.01.2022 r. do 10.06.2022 r,

v. wykaz dokument6w, jakie wykonawca powinien dol4czy6 do oferty:
1) potwierdzenie inspekcji sanitarnej o spelnieniu wymog6w do p.o*udr"nia tego rodzaju
uslug (dotyczy Srodka transportu),
2) potwierdzenie o pobieraniu i przechowyr,vaniu pr6bek zywnoSci zgodnie
z R<'szpotzEdzeniem Ministra Zdrowia z dnia l7 kvrietnia 2007 r. (Dz. U. z 2OO7 r. Nr gb poz.
545'.1 oraz o stosowaniu odpowiednich naczyn do przewozu i wyclawania positi6w
spelniajqcych okreslone wymogi,
3) oale?y wykazac doSwiadczenie personelu przygotowuj4cego posilki tj. kucharza
minimum trzyletni staz pracy i 2 osobowy personel pomocniczy i minimum rocznym stazem
pracy.

VI. Kryteria oceny ofert i spos6b obliczania
7. Ptzy wyborze oferty Zamawiajqcy bgdzie sig kierowal nastgpujqcymi kryteriami oceny

ofert:
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1) Cena ofertou,a lc) - waga 60oh

2) doSwiadczenie Wykonawcy - waga 40o/o

VII. Miejsce i termin skladania ofert:
Ofertg naleLy zlo2,yc w terminie do dnia: 21.12.2021r do godz. 10:00.
za poSrednictwem poczty elektronicznej przeslad (podpisanE przez osobg upowazniona do
reprezentowania Wykonawcy i zeskanowan4) ofbrlq drog4 elektroniczn4 na adres e-mail:
przetargi@magnuszew.pl wpisuj4c w tytule: ,,Dostawa gor4cych posilk6w jednodaniowych
z dowozem do szk6l na terenie Gminy Magnuszcw".
Komisyjne otwarcie ofert nastqpi w dniu: 21.12,2021r. o godz. 12:00.
Niniejsza oferta nie stanowi oferty w mySl art. 66 Kodeksu Cywilnego, jak r6wniez nie jest
ogloszeniem w rozumieniu ustawy Prawo zam6wief, publicznych. Niniejsze zapTrtanie
ofertowe nie jest postgpowaniem o udzielerrie zam6wienia w rozumieniu przepis6w Prawa
zam6wieri publicznych oraz nie ksztaltuje zobowi1zania Urzgdu do przyjgcia kt6rejkolwiek
z ofert.

VIII. Inne
l. Zamawiaj4cy nie bEdzie rozpatrywal c,fert zloionych po uplyr,vie terminu na skladanie
ofert.
2. Wykonawcom nie przysluguje zwrot koszt6w udzialu w postgpowaniu.
3. Informacja o wyborze oferly lub rezygnacji z reahzacji zam6wienia zostanie przekazana
Wykonawcom, kt6rzy zloLyli oferty orazr umieszczota na stronie internetowej na ktorej
zamieszczone b gd zi e o glo szeni e : http ://u gUlgglUg2 ey(. bip,g1g.p!
4. Komunikacja migdzy Zamawiaj1cym a Wykonawcami odbywa siq za poSrednictwem
po czty elektronicznej.
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